
  
  
  

  H VG

  Huile végétale pour contact alimentaire direct, garantie sans MOSH / MOAH et sans
POSH

  

DESCRIPTION

Lubrifiant propre et polyvalent préconisé pour des opérations de lubrification, de découpage ou d'emboutissage léger dans tous
domaines d'activités spécifiquement dans les industries alimentaires et agroalimentaires. Garanti sans silicone, sans allergènes
(réglementation UE 1169/2011) et sans OGM. Evite l'adhérence des denrées alimentaires sur les équipements de fabrication. Garanti
sans MOSH / MOAH et sans POSH. H VG est enregistré par le NSF International, dans les catégories H1 et 3H. Cela indique qu'il est
autorisé pour l'utilisation lors de contacts direct et indirect avec les aliments. (N°162091). H VG contient 100% de contenu biosourcé
certifié USDA.

  

UTILISATION

Pour le découpage d'anneaux aluminium et acier. Produit idéalement préconisé pour toutes opérations de déformations à froid des
métaux, boîtes de conserves, capsules, couvercles et tous types d'emballage métallique. Lubrification de tapis et de chaînes de
transfert des aliments.

  

DONNÉES TECHNIQUES

Viscosité à 40°C : 40 cst
100% de MP "facilement biodégradables" (OECD 301)
MPR : 100%

  Référence Libellé Conditionnement n° certificat
alimentaire

HVGFT HUILE ENTIERE-
CONTACT ALIME
NTAIRE-ECORESP
ONSABLE-HVG-
FUT 200L

FUT FUT 200 L 162091

HVG20_ HUILE ENTIERE-
CONTACT ALIME
NTAIRE-ECORESP
ONSABLE-HVG-
JERRYCAN 20L

JERRYCAN JERRYCAN 20 L 162091
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